Gaspillage en restauration collective : Restaulration

6 raisons d'agir

collective

OBJECTIFS

Acquérir les capacités nécessaires a réduire le gaspillage alimentaire.
Identifier les leviers mobilisateurs et fédérateurs pour mener a bien ce projet de prévention du gaspillage.

PROGRAMME PEDAGOGIQUE

1/ Le gaspillage alimentaire : de quoi parle-t- 4/ Diagnostiquer, analyser et plan d’action.
on ?
5/ Présentation d’expériences et ressources.
2/ 6 raisons d’agir, différentes actions
possibles.

3/ Repérer les solutions existantes.

PUBLIC
PREREQUIS :

MOYEN PEDAGOGIQUE

DUREE :
LIEU & DATES :

METHODE D'EVALUATION

TARIF :
MODALITES D’'ACCES :




