Liaison froide HESEIEID

collective

OBJECTIFS

Maitriser le principe de la liaison froide
Comprendre le choix de la liaison froide
Maitriser les principes et comprendre la législation

PROGRAMME PEDAGOGIQUE

1/Définition et législation 3/Les avantages

2/ Les étapes

. Les opérations préalables en liaison 4/Les difficultes
réfrigérée :

Déconditionnement, portionnement, plaquage

« La cuisson en liaison réfrigérée

+ Le conditionnement a chaud

+ Le refroidissement

+ Le tranchage

+ Le conditionnement a froid et I'assemblage

+ L'étiquetage des préparations

« Le stockage des produits finis

« L'allotissement et la répartition

« L'assemblage des plateaux et le
regroupement des préparations

 Le transport et I'acheminement La
remise en température

PUBLIC
MOYEN PEDAGOGIQUE

PREREQUIS :

DUREE :
LIEU & DATES :

METHODE D'EVALUATION

TARIF :
MODALITES D’'ACCES :




