
1/ Comprendre les fondements et enjeux de la loi EGALIM

Interdiction du plastique étendu
Proposition de produit de substitution au plastique, les 
emballages

Restauration
collective

OBJECTIFS
Comprendre les fondements et enjeux de la loi EGALIM, identifier  sur les différents acteurs (fournisseurs)

Identifier de cette loi sur la restauration collective

PROGRAMME PÉDAGOGIQUE

PUBLIC : Personnel de cuisine

PREREQUIS : Avoir une expérience dans la restauration 
collective et commerciale, achats et vente

DUREE : 2 jours soit 14 heures

LIEU & DATES : Intra entreprise
Dates sur demande prévoir un délai  de 6 
semaines en fonction des disponibilités du formateur

TARIF : 1250 euros HT par jour

Loi Egalim

2/ Identifier  sur les différents acteurs (fournisseurs) 

Gaspillage 
repas végétarien

MOYEN PEDAGOGIQUE

MÉTHODE D'ÉVALUATION

MODALITES  : Si vous souhaitez vous inscrire à 
cette formation, merci de compléter le formulaire de contact 
sur notre site internet www.resideal-sante.com ou nous 
appeler au 06 64 22 84 83

Apports théoriques et pratiques
Analyse des situations vécues ou possibles
Mise en pratique

en 
formation

51


