Restauration

Loi Egalim collective

OBJECTIFS

Comprendre les fondements et enjeux de la loi EGALIM, identifier I'impact sur les différents acteurs (fournisseurs)
Identifier I'impact de cette loi sur la restauration collective

PROGRAMME PEDAGOGIQUE

1/ Comprendre les fondements et enjeux de la loi EGALIM

+ Interdiction du plastique étendu

» Proposition de produit de substitution au plastique, les
emballages

PUBLIC :
PREREQUIS

DUREE :

LIEU & DATES :

TARIF :

MODALITES D’'ACCES :

2/ Identifier I'impact sur les différents acteurs (fournisseurs)

+ Gaspillage (mise en place d’un suivi), bio, local labelis€,
repas végétarien

MOYEN PEDAGOGIQUE

METHODE D'EVALUATION




